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Name of Institution Institut Català de la Vinya i el Vi (INCAVI)  

Department Service of Viticulture, Enology and Ampelography 

Address and Country Plaza Ágora 2-3. 08720 Vilafranca del Penedès  

Current position Head of Service  From 01/11/2013 

Espec. cód. UNESCO 3302.02 / 3302.03 / 3309.01 / 3309.29 / 3309.92  
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Education 

PhD University Year 

Agricultural engineer Universidad Politécnica de Valencia - ETSIA 1990 

PhD Agricultural engineer Universidad Politécnica de Valencia - ETSIA 2014 

Currently my work consists of the direction of the Research and Development Service 
of the Catalan Institute of vineyard and wine. I manage and coordinate public and 
private R & D projects. I am IP of several concrete projects in collaboration with the 
Regulatory Councils of the Denominations of Origin of Catalonia. I represent INCAVI, 
as a technical vocalist, in the Regulatory Councils of the DO Tarragona, Conca de 
Barberà, Montsant, Terra Alta and in the DOQ Priorat. 

I also direct the physical-chemical analysis laboratories of Reus and Vilafranca del 
Penedès. These laboratories serve the entire Catalan wine sector, analyzing more than 
14,000 samples a year. 

I am part of the Viticulture and Enology Working Group of Spain. 

RELEVANT MERITS 

Some publications and Projects 

X. Elorduy, C. Grau, J. Valiente, C. Masqué, S. Rico, M. Vaqué (2016). “Correlación 
entre territorio y viña. Garnacha negra y Samsó (Cariñena) en la Denominación de 
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Origen Montsant y Denominación de Origen Calificada Priorat”. Reuniones del Grupo 
de trabajo de Experimentación en Viticultura y Enología. 30ª Reunión: 147- 172. 
Ministerio de Agricultura, Alimentación y Medio Ambiente (ISBN: 978-84-491-1450-2). 
Madrid.  

 X. Elorduy, C. Grau, J. Valiente, C. Masqué, S. Rico, M. Vaqué (2017). “Garnacha y 
Samsó en la DO Montsant. Niveles de referencia nutricional según la zonificación”. 
Enólogos: Vol. 106: 70- 85. 

PALVIP, Protection ALternative des productions Végétales Interrégionale Pyrénéenne 
EFA182/16. Financing: UE (INTERREG V. POCTEFA). Duration: 2018-2020. 
Participants: Chambre d’Agriculture des Pyrénées-Orientales (France), Université de 
Perpignan Via Domitia (France), Futureco Bioscience, Universitat de Girona, 
Universitat Autònoma Barcelona, INCAVI. IP INCAVI: Dr. Xoán Elorduy. 

”Solución global para mejorar la producción vitivinícola frente al cambio climático. 
GLOBALVITI”. MARM. Main Coordinator: MIGUEL TORRES, SA. Participants: 
MIGUEL TORRES SA y INCAVI. Duration: 2016-2020. IP: Dr. Xoán Elorduy Vidal 
(INCAVI). 

“Documentación, caracterización y racionalización del germoplasma de vid 
prospectado y conservado en España. Creación de una colección nuclear". Ministerio 
de Economía y Competitividad. Instituto Nacional de Investigación y Tecnología 
Agraria y Alimentaria. RF2012-00027-C05-03. Participants: IRTA, INCAVI, UPV, 
Conselleria Agricultura Gobierno Balear, Conselleria Agricultura Generalitat 
Valenciana. Duration: 2013-2015. IP: Dra. Anna Puig (IRTA-INCAVI) 

“Estudio de variedades tradicionales recuperadas por MIGUEL TORRES SA”. 
Financing: MIGUEL TORRES SA y Consejo Regulador de la DO Catalunya. 
Participants: INCAVI. Duration:2014-2026. IP: Dr. Xoán Elorduy Vidal (INCAVI).  

“Sistema de gestión de tratamientos fitosanitarios (SISTEMIO)”. Financing: Grupo 
Operativo ADV Sant LLorenç del Penedès, ADV Sant Martí, Gramona SA, Parés Baltà 
SA, Codorniu SA. Participants: INCAVI, DARP. Duration: 2016-2017. IP: Dr Xoán 
Elorduy Vidal (INCAVI).   

“Eco-llevat. Proyecto piloto de producción de una levadura ecológica para la 
elaboración de vinos espumosos”. Financing: Grupo operativo Juvé i Camps SA, 
Freixenet SA, Segura Viudas SA, Gramona SA, Torelló Llopart SA y INNOVI. 
Participants: INCAVI, Universidad de Girona. Duration: 2017- 2019. IP: Dr. Xoán 
Elorduy Vidal (INCAVI).  


